Levesek
Suppen / Soups

E1O leves tojdssal

(Kraftbriihe mit Ei)

(Bouillon with egg)

E10 leves palacsintametélitel
(Kraftbriihe mit Palatschinmennudeln)
(Bouillon with stripes of pancake)
E10 leves cérnametélitel
(Kraftbriihe mit Nudel)

(Bouillon with noodle)
Babgulyds

(Bonengulasch)

(Pottage with bean)

Babgulyds csészében
(Bonengulasch in Tasse)

(Pottage with bean in cup)
Tarkonyos raguleves
(Fleischsuppe mit Estragon)
(Ragout soup with tarragon)
Gordg gyiimdlcsleves
(Griechische Obstsuppe)

(Greek fruit soup)
Mdjgombocleves
(Leberknodelsuppe)

(Liver dampling soup)

Toscanai paradicsomleves sajttal

(Toscaner Tomatensuppe mit Kdse)
(Toscanian Tomatosoup with cheese)

Hagymakrémleves
(Zweibel creamsuppe)
(Onioncream soup)

650.-

650.-

650.-

2100.-

1200.-

1200.-

900.-

850.-

1200.-

1200.-

e

W W,
“ié Qe 5. @
L L JJ’)H’ .

Ckurv.‘ 32N

Arvay Csarda Restaurant



Eloételek

Kalte Vorspeisen / Starters

®  Tatdr beafsteak (bélszinbOl) 5500.-
(Tatar beafsteak)

®  Vitaminsaldta 1500.-
(Vitaminsalat)

®  Mdtrasaldta 1700.-
(Ungarischen Salat)
(Hungarian salad

®  (orogsaldta 1800.-
(Griechischersalat)
(Greek salad)

®  Hortobdgyi hiisos palacsinta 1800.-
(Hortobagyer Palatschinken)
(Pancake of Hortobagy)

®  Mdjjal toltott gomba tartdrral 2300.-
(Mit leber gefiillte pilzkgpfe mit tatarsofSe)
(Mushroom stuffed with liver with tartar sauce)

o  Veldveltiltott gomba tartdrral 2300.-
(Mit Hirn gefiillte pilzkgpfe mit tartarsofie)
(Mushroom stuffed with marrow with tartar sauce)

®  Bundds mozarella golyok saldtadgyon 1800.-

(Gebackene kiseRugels mit eissalat und schafRdse)
(Crumbed mozarella balls on greensalad)

Kedves Vendégeink]
Araink Roret nélkiil értendOek,
Bankkdrtyds fizetés esetén, 10 % szervizdijat szdmolunk fel!

Koszonjiik megértésiiket!
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Készételek
Fertige Speisen / Dishes

Pacal 2200.-
(Kuttel)

(Tripe stew)

Veldspacal 2650.-
(Kuttel mit Hirn)

(Tripe stew with marrow)

Toltott kdposzta 2500.-

(Gefiilltes Kraut)
(Stuffed cabbage)

Gyerek menii
Menti for children

Dind falatkdk, 1800.-
(Panierte dynosaur snacks)
(Crumbed dynosaur snacks)

Bolognai spagetti 1800.-
(Bolognese Spaghetti)
(Spaghetti bolognese)

Rdntott pulykamell 1800.-
(Panierte Putenbrust)
(Crumbed turkeybreast)
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Borjuihuishdl késziilt ételek

Kalbfleisch / Dishes made of veal

Borjii bécsi 3900.-
(Wienerschnitzel)

(Wiener Veal)

Borjijava ,Kordnyi doktor” médjira 3900.-

(Kalbfleisch auf ,Dr. Kordnyi” Art)

(Grilled veal Kordnyi style)

Majorannds borjiitoRdny 3900.-
(Kalbfleisch mit Majoranne)

(Veeal in marjoram sauce)

BorjiiszU zérmék barnamdrtdsban 3900.-
(Kalbfleisch mit brauner SofSe)

(Veal medallions with brown gravy)

BorjuiszUzérmék Rapormdrtdsban 3900.-
(Kalbfleisch mit Dillsofie)

(Veal medallions with dill sauce)

Borjiiborda , Joasszony” modra 3900.-
(Kalbskotelett auf ,Gute Frau” Art)

(Grilled veal ,Good Woman” style)

Borjiicsikok tejszines gombamdrtdssal 3900.-
(Kalbfleisch mit Pilzsofe und Sahne)

(Veal in cremy mushroom sauce)

Borjiiborda sajttal és gombdval toltve 3900.-
(Kalbskotelett mit Kdse und Pilzen gefiillt)

(Veal stuffed with cheese and mushroom)

Borjii fiistolt sajttal és juhtiroval toltve 3900.-
(Kalb mit Réncherkdse und Schafskdse gefiillt)

(Veal stuffed with smoked-cheese and curded ewe-cheese)

Borjii aszalt Rortével és sajttal toltve 3900.-
(Kalb mit Dérrp birne und Kdse gefiillt)

(Veal stuffed with stewed pear and cheese)
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Szdrnyas hisételek
Geflligel / Dishes made of poultry

Natir pulykRamell
(Naturgebratene Putenbrust)
(Grilled Turkeybreast)

Szezdmmagos pulykamell
(Putenbrust mit Sesamme)
(Turkeybreast in sesamecrumb)

Kijevi pulykamell
(Putenbrust auf Kijewer Art)
(Turkeybreast ,Kijevi” style)

Pulykamell csikoR tejszines gombdval
(Putenbruststiicke mit Pilze und Sahne)
(Turkeybreast in creamy mushroom sauce)

Pulykamell Cordon bleu
(Putenbrust Cordon bleu)
(Turkeybreast Cordon blew)

Sajtmdrtdsos pulykamell
(Putenbrust in Kdsesofle)
(Turkeybreast in creamy cheese sauce)

Pulykamell natiran, Rapros mdrtdssal

(Naturgebratene Putenbrust mit DillsofSe)
(Turkeybreast in dill sauce)

Pulykamell fiistolt sajttal és juhtiroval toltve

(Putenbrust mit Rancherkdse und Schafskdse)

(Turkeybreast stuffed with smoked-cheese and curded ewe-cheese)

Pulykamell fahéjas almaszeleteRRel, sajttal toltve

(Putenbrust gefiillt mit Apfel und Zimt)

(Turkeybreast stuffed with cinnamoned apple and cheese)
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2400.-

2600.-

2800.-

2800.-

3000.-

2800.-

2800.-

3000.-

3000.-



Pulykamell aszalt szilvdval és sajttal toltve
(Putenbrust gefiillt mit Dorrpflaumen und Kse)
(Turkeybreast stuffed with cheese and stewed prunes)

Pulykamell camambert-rel, almdval toltve

(Putenbrust gefiillt mit camambert und Apfel)
(Turkeybreast stuffed with camambert and apple)

Pulykamell , Budapest” modra
(Putenbrust auf Budapester Art)
(Turkeybreast ,Budapest” style)

Szecsudni pulyRaszeletek

(Setschuaner Putenstiicke)
(Turkeybreast Sechuan style)

Libamdjjal toltott pulyRamell
(Mit Ganseleber gefiillte Putenbrust)
(Turkeybreast stuffed with goose liver)

Libamdj szeletek madeira mdrtdssal
(Ganseleber mit Madeira SofSe)
(Goose liver slices in madeira sauce)

Libamdj szeletek ,Lyon-i” modra
(Gdnseleber auf Lyoner Art)
(Goose liver slices ,Lyon-i” style)

Libamdj szeletek rantva, siilt almdval
(Panierte Ginseleber mit braten Apfel)
(Goose liver slices in breadcrumb with grilled apple)

Libamdj szeletek magyarosan

(Gdnseleber auf ungerischer Art)
(Goose liver slices ,Hungarian” style)

Pulykamell roston, anandsszal, mozzarelldval, baconnal
(Putenbrust mit ananas, mozzarella und bacon)
(Rosted turkey with ananas, mozzarella and bacon)
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3200.-

3200.-

3200.-

3200.-

5500.-

6200.-

6200.-

6200.-

6200.-

3200.-



Fokhagymds, mustdros grillpulyRa fiistolt sajttal, baconnal
(Knoblauch senf grill putenbrust geriuchertem, bacon)
(Rosted turkey with garlic, smoked-cheese and bacon)

Grillezett pulyRamell sonkdval, fiistolt mozzarelldval,

bazsalikommal
(Gegrillte putenbrust mit schinken und gerduchertemm
mozzarella und basil)

(Grilled turkey with ham, smoked mozzarella and basil)

Pulykamell roston, mézes mustdros pdcban

(Gegrillre putenbrust mit honig und self)
(Roasted turkey with sauce made of honey and mustard)
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3300.-

3200.-

2900.-



Sertéshuisbdl késziilt ételek

Speisen aus Schweinefleisch / Pork dishes

Natiir sertésborda
(Naturgebratene SchweineRotelett)

(Grilled pork-chops)

Rdntott sertésborda

(Panierte SchweineRotelett)
(Crumbed pork-chops)

Sertésborda pdrizsiasan
(Schweinekotelett auf Pariser Art)
(Pork-chops parisian style)

Sajttal, sonkdval toltott borda

(Mit Kdse und Schinken gefiilltes SchweineRotelett)
(Fried pork-chop in breadcrumbs stuffed with cheese and ham)

Mdjjal toltott borda

(Mit Leber gefiilltes Kotelett)
(Pork-chop stuffed with liver)

Veldvel tiltitt borda
(Mit Hirn gefiilltes Kotelett)
(Pork-chops stuffed with marrow)

Brassoi siiltestal

(Naturgebratenes Fleisch auf Braschauer Art mit Leber Speck und Zwiebel)

(Grilled pork-chops Brasso style)

Brassoi apropecsenye
(Braschauer Kleinbraten)
(Pork medallions Brasso style)

Sertésborda bakonyi modra
(SchweineRotelett auf Bakonyer Art)
(Pork-chops Bakonyi style)
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2500.-

2800.-

2800.-

3200.-

3200.-

3200.-

3200.-

3200.-

3200.-



Cigdnypecsenye 3200.-
(Zigennerschnitzel)
(Roast pork joint gipsy style)

Natiir bordaszeletek ,Holstein” modra Rét tikgrtojdssal 3200.-

(Naturgebratenes SchweineRotelett auf Holstein art mit 2 Spiegeleiern)
(Grilled pork-chops Holstein style)

Bugaci borda 3200.-

(SchweineRotelett gefiillt mit wurst und Kdse)
(Pork-chops stuffed with sausage and cheese)

Baranyai toltott Raraj mdjjal és gombdval toltve 3200.-
(Branauer gefiilltes Kotelett mit Leber und Pilze)
(Pork-chops stuffed with liver and mushroom)

VelDrézsdR rintva 2800.-
(Paniertes Hirn)
(Marrow fried in breadcrumbs)

Kétszemélyes ,Csardatdl” vegyes Rorettel 7500.-
(Tscardaplatte fiir 2 Personen)
(Plate for 2 people)

Sertésborda ,Sztroganoff” modra 3200.-

(Schweinekotelett auf Stroganoff Art)
(Grilled pork-chops Stroganoff style)

Kdrpdti borzaska 3200.-
(Schweineschnitzel mit Karpater Kartoffel, knoblauch und saure Sahne)
(Breadcrumbed pork-chops Karpat style)

Liptoi toltott borda 3200.-
(Gefiilltes SchweineRotelett auf Liptoer Art, mit Petersilie und SchafRdse)
(Pork-chops stuffed with sheep cottage cheese)

Baranyai sertéstekercs 3200.-
(Schweinerolle auf Branauer Art, mit SchafRdse gefiillt, und Bacon)
(Pork-chops stuffed with cheese and bacon)
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Halételck

Fischgerichte / Dishes of fish

Ponty haldszlé

(Fischsuppe von Karpfen)
(Chowder)

Ponty rantva

(Panierte Karpfen)
(Breadcrumbed carp)

Ponty ,Orly” médra

(Karpfen auf Orly Art)
(Carp Orly style)

Pisztrdng roston ,Szép Molndrné” modra

(Forelle vom Rost auf ,Schone Miillersfrau” Art)
(Roast trout Szép Molndrné style)

Mandulds pisztring
(Forelle mit Mandeln)
(Trout with almonds)

Filézett hekk rintva
(Panierter Heck)
(Fried heck filet in breadcrumbs)

Fogasfilé rantva
(Zander filet panierte)
(Pikefilet in breadcrumbs)

Fogasfilé roston
(Zander vom Rost)
(Roast pike)

A

W
By, &5,

' 8 L M
C\frﬂv.‘ 2

2600.-
2800.-
2800.-
90.-/dkg
90.-/dkg
2600.-
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Fogasfilé tejszines gombamdrtdssal 3600.-

(Zander mit Pilze und Sahne)
(Roast pike with creamy mushroom sauce)

Fogasfilé ,Joasszony” modra 3600.-
(Zander auf ,Gute Frau”-Art)
(Roast pike Joasszony style)
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Marhahuisbdl késziilt ételek

Speisen aud Rindfleisch / Dishes from beef

Hagymds rostélyos [yoni hagymdval 4800.-
(Rostbraten mit Lyoner Zweibeln)
(Rumpsteak with fried onion-rings)

Hatszin tiikoriojdssal 4800.-
(Lendenbraten mit Spiegeleiern)
(Rumpsteak with roast mushroom)

Hatszin piritott gombdval 4800.-
(Lendenbraten mit gerdstetem Pilze)
(Rumpsteak with roast mushroom)

Bélszin magyarosan 3500.-
(Lendenschnitten auf ungarischer Art)

(Tenderloin steak)

Bélszin piritott gombdval 3500.-

(Lendenschnitten mit gerdstetem Pilze)
(Beefsteak with roast mushroom)

Bélszin Cordon bleu 5500.-

(Lenden Cordon bleu)
(Beefsteak Cordon bleu)

Bélszin ,Budapest” modra 5500.-
(Lender auf Budapester Art)
(Beefsteak Budapest style)

Bélszin tiikgrtojdssal 5500.-

(Lendenbraten mit Spiegeleiern)
(Beefsteak with sunny side up egq)

Belszin Stroganoff 5500.-
(Lenden Stroganoff)
(Beefsteak Stroganoff style)

Bélszin , Vaddisz” modra barnamdrtdssal 6500.-
(Lendenbraten auf Jiger Art mit brauner Soffe)
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(Beefsteak hunter style with brown gravy)

Bélszin chatou-briand pdrizsi Roritéssel (Kétszemélyes) 12000.-
(Lenden chatou-briand mit Parisen Beilage fiir 2 Personen)

(Beefsteak chatou-briand for 2 people)

Orids bélszin ,Csarda” médra (nagy étklieknek) 9200.-
(Grofle Lenden Tscarda Art fiir die, Birenhunger haben)

(Double steak Csdirda style)
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Koretek

Beilage / Garniches

Hasdbburgomnya 750.-
(Pommes frites)

(Fried potatoes)

Petrezselymes, vajas burgonya 700.-
(Petersilienkartoffel)

(Parsley potatoes)

Hagymds, tort burgonya 780.-

(Lauchs Kartoffel)
(Mashed potatoes with onion)

Pdrolt rizs 700.-
(weis)

(Rice)

Rizi-bizi 700.-
(Rizi-bizi)

(Risi-bist)

Zoldseges rizs 700.-
(Reis mit Gemiise)

(Rice wtih vegetables)

Burgonyaropogos (Rrokett) 700.-
(Kroketten)

(Potato croquette)

Zold koret (pdrolt sdrgarépa, borso, kukorica) 750.-
(Griine Beilage-Karotten, Erbsen, Mais)

(Mixed vegetables)

Galuska 700.-
(Nockerln)

(Damplings)

Sonkds rizs 700.-
(Reis mit Schinken)

(Rice with ham)

A

) v,
Bl d$,,, 0% &
C\frﬂv.v 32N

Arvay Csarda Restaurant



Steak burgonya 700.-

(Steak Kartoffeln)
(Steak potatoes)

Piritott burgonya 700.-

(Gervstete Kartoffeln)
(Fried salt potatoes)

Burgonyapiiré 700.-

(Kartoffeln piiree)
(Mashed potatoes)

Tartdarmdrtds 3500.-

(Tartarsofse)
(Tartarsouce)

Tésztdk
Nudeln / Pastas

Bolognai spagetti 2500.-
(Bologneser Spagetti)

(Pasta Bolognese style)

Tiiros csusza 2800.-
(Ruarknudeln)

(Noodle Hungarian style with bacon and cottage cheese)

Bolognai sertésborda 3500.-
(Bologneser SchweineRotelett)
(Pasta Bologne style with crumbed pork-chops)
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Vegetdridnus ételek
Vegetarierkost / Vegetarian offer

Rdntott gombafejek tartdrral

(Panierter Pilzkgpfe mit Tartarsofie)

(Fried mushrooms in breadcrumbs with tartarsauce)
Rdntott sajt

(Panierter Kdse)

(Fried cheese in breadcrumbs)

Rdntott camembert dfonydval, pdrolt rizzsel
(Panierter Camembert mit Heidelbeere und reis)

(Fried camembert cheese with blueberry jam and rice)
Orids vegetdridnus tal (Kétszemélyes)

(Grofe Vegetarierplatte fiir 2 Personen - Panierter Kdise, Pilze,

Blumenkohl, Thunfisch mit Reis und Tiroler Sofie)
(Vegetarian plate for 2 people)
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2400.-

2800.-

2800.-

7500.-



Saldtdk
Salats / Salads

Uborkasaldta

(Gurkensalat)
(Cucumber salad)
Paradicsomsaldta

(Tomatensalat)
(Tomato salad)

Fejes saldta franciadntettel
(Kopfsalat mit franzdsischen Dressing)
(Lettuce with tartarsauce)

PrimOr vegyes saldta

(Gemischter Salat)

(Mixed Salad)

Hdzi Rdposztasaldta

(Krautsalat)

(Cabbage salad)

Almapaprika
(Apfelpaprika)
(Pickled peppers)
Kovdszos uborka
(Salzgurken)
(Pickled cucumber)
Csemegeuborka
(Essiggurken)
(Pickled cucumber)
Gorogsaldta
(Griechscher Salat)
(Greek salad)
Vitaminsaldta

(Vitaminsalat)
(Vitaminsalad)
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800.-

800.-

900.-

900.-

800.-

800.-

800.-

800.-

1800.-

1500.-



Mdtrasaldta 1700.-
(Ungarischen Salat)

(Hungarian salad)

Vegqyes savanyi 800.-

(Verschiedene Salat-Apfelpaprika, Mixed Pickles, Salzgurken)
(Mixed pickled vegetables)
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Desszertek
Desserts

Csdrdakehely 1200.-
(Tschardabecker)

(Csarda cup)

Somloi galuska 900.-
(Schomloer Nockeln)

(Delicacy of somlo)

Tiramisu 900.-
(Tiramisu)

Gesztenyepiiré tejszinhabbal 800.-
(Kastanienpiiree mit Schlagsahne)

(Chestnut puree with whipped cream)

Kakads palacsinta 700.-
(Palatschinken mit Kakao)

(Pancakes with Cacao)

Izes palacsinta 700.-
(Palatschinken mit Marmalade)

(Pancakes with jam)

Tuirds palacsinta 1000.-

(Palatschinken mit Zwark)
(Pancakes with curd cheese)

Gundel palacsinta 1000.-
(Gundel Palatschinken)
(Pancakes Gundel style)
Tiroli palacsinta 1000.-

(Tiroler Palatschinken mit Apfel gefiillt, Vaniliepudding, Ananas, Schlagsahne)
(Pancakes Tirol style)

Gyiimolcsds, tirds palacsinta 1200.-

(Palatschinken mit Obst und Zwark)
(Pancakes with curd cheese and fruits)
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Parfait tejszinhabbal

(Parfait mit Schlagsahne)

(Ice Cream cup)

Parfait tropusi gyiimolcsRockRdkRal, tejszinhabbal
(Parfait mit tropischen Obststiicken und Schlagsahne)

(Ice Cream cup with fruits and whipped cream)

Nutellds palacsinta
(Palatschinken mit Nutella)
(Pancakes with Nutella)
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900.-

1000.-

1000.-



Szeszes italok

4cl
Bacardi 800.-
Royal vodka 600.-
Tequila 800.-
Metaxa 800.-

Pdlinkdk

4cl
Mézes Barack, 900.-
Mezes Meggy 900.-
Szilva pdlinka 900.-
Barack pdlinka 900.-
Korte pdlinka 900.-
Alma pdlinka 900.-
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2l

400.-
300.-
400.-
400.-

2cl

450.-
450.-
450.-
450.-
450.-
450.-



Baileys

Zwack Unicum
Zwack Unicum Szilva
Jagermeister

Johnnie Walker Red
Ballantines

Jack Daniels
Jim-Beam
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Likérik

Whiskyk

4cl

900.-
900.-
900.-
900.-

4cl

960.-
960.-
1680.-
960.-

2l

450.-
450.-
450.-
450.-

2cl

480.-
480.-
840.-
480.-



(lrmds borok

1dl

®  Martini édes 750.-
®  Martini dry 750.-

®  (Campari 750.-

Ulveges borok

Fehérborok: 0,75
® Nagyrédei Olaszrizling (szdraz) 2000.-
® Nagyrédei Chardonnay (szdraz) 2000.-
® Tokaji Harslevell (félédes) 2000.-
Virosborok: 0.75(
® BB Merlot (édes) 2000.-
®  Villanyi Zweigelt (félédes) 2000.-
®  Egri bikavér (szdraz) /Gundel/ 2000.-
®  Teleki Villanyi Cuvée (szdraz) 2000.-
®  Lellei Merlot Rosé (szdraz) 2000.-
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Stella Artois Rorso 0,4[
Stella Artois pohdr 0,25(

Uveges mind ségi s6rok:

Biiza sor (Edelweiss)
Lowenbrau

Pilser Urquell
Staropramen (barna)

Alkoholmentes Stella

PezsgOk

Balatonbogldri szdraz
Balatonbogldri édes
Torley édes

Torley szdraz
SzovjetszRoje Igrisztoje
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600.-
500.-

700.-
550.-
600.-
600.-
550.-

2000.-
2000.-
2200.-
2200.-
2000.-



Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Fanta

Kinley Gyombér
Kinley Tonik,
Oszibaracklé
Narancslé
Almalé
Anandszlé
Kortelé
Limonddé
Oszibarackos Ice Tea
Citromos Ice Tea

Asvinyviz

Fekete kdvé
Cappuccino
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180.-/dl
180.-/dl
180.-/d[
180.-/d(
180.-/dl
200.-/d(
200.-/d[
200.-/dl
200.-/dl
200.-/dl
200.-/dl
200.-/dl
200.-/dl
300.-/0,5(

420.-
520.-



